
35

Bağdat Caddesi - Bahçeşehir
Beykent - İstmarina

Kıyıistanbul - Kurtköy
Koşuyolu - Tuzla

Vadistanbul- Ataköy A Plus

Double Tree by Hilton 
Gelibolu Hampton by Hilton

Podyum Park

Hampton by Hilton

Setur Marina Ramada

Bilkent Oteli

The North Shield, Türkiye'nin ilk ve tek pub zinciri. 1990 Yılında Ataköy Marina'da ilk pub'ımızın açılışının üstünden 35 yıl geçti ve pub'larımız ülkenin dört bir köşesine
yayıldı. Sabah gazetesinin ilk pub'ımız için '' bu pub Türkiye'nin gülümseyen ve gelişen yüzünü temsil ediyor'' yorumundan beri basında hakkımızda çok şey yazıldı:

''Pub'ın anavatanında bile en iyilerin arasına girebilecek klasta bir yer.'' 
''The North Shield'in Türk içki kültürüne en büyük katkıları arasında malt viskileri içki severlere tanıtması ve ilk ithal biraların bu publarda servis edilmesi oldu.'' 

  ''The North Shield viski meraklıları için olduğu kadar, bira severler için de mutlaka görülmesi gereken bir yer.'' 
''İstanbul'da sundukları lezzetin inceliğini takdir edecek insan sayısının fazla olmadığı kanaatindeyim, ama kuşkusuz en iyi pub The North Shield. Dünyanın en güzel 

malt viskileri orada var ve bu anlayan İstanbullular için bulunmaz bir nimet.'' 
''Ve yeni bir North Shield açılışından sonra, bir yemek yazarının yazısının başlığa taşınan memnuniyeti: ''Eski dostuma kavuştum.'''' 

The first North Shield pub was opened at the Ataköy Marina in 1990. It was here that single malt whiskies and imported ales and beers were served for the first time in
Turkey. After quarter of a century  we have pubs all over Istanbul and Turkey.

''There is a little of England wherever you travel. Or at least you could think so when you enter a North Shield Pub.'' 
''They create the ideal surroundings for enjoying a drink, a highly polished bar, gleaming glasses. Armchairs drown in front of a fireplace (ın some of our pubs), selection of

   books... This could be the Highlands.'' 
''The North Shield creates a cool warmth all its own.''    

Fiyatlarımıza KDV dahildir.
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ATISTIRMALIK
PAYLASIMLIKLAR

 580₺
Bira mayasında pişirilmiş biftek ve el yapımı turta.

₺
Dışı peynir kaplı, acı soslu tavuk taco.

₺
Jambon ve peynirli patates kroket.

650₺
Tereyağında sarımsak ille sotelenmiş acılı karides. 

              800₺ ₺
Tortilla içinde renkli biber, mantar soğan ve peynirli 
Et / Tavuk dilimleri.

 600₺ / ₺
Sıcak peynirli, guacamole, salsa ve ekşi krema soslu tortilla nachos cips.

600₺
Fırınlanmış patates kumpir, Tiftiklenmiş gravy soslu dane eti ve çedar.

₺
Tırtıklı patates cipsi üzerine, tiftiklenmiş dana eti ve gravy sos.

₺
Ballı hardal soslu parmak tavuk.

  550₺
Acı berbekü soslu kanatlar..

₺
Trüf yağı, kekik ve parmesan peynirli..

₺
Eritilmiş çedar peyniri soslu ve çörek otlu..

₺
Fırında islenmiş domates çorbası. Peynir ve kızarmış ekmek ile. 

₺
Pub usulü köri soslu mercimek çorbası. Tereyağlı kızarmış eklekle. 

₺
Barbekü soslu, coleslaw ile sarılmış tavuk dürüm. Patates kızartması ile.

650₺
Tiftiklenmiş dana eti ve gravy sos sandviç. Patates kızartması ile.

₺
Bbq soslu , çıtır tavuk parçaları, colslaw ve patates kızartması ile.

₺
Panelenmiş parmak tavuk, soğan halkası, sigara böreği, mini 
burger, sosis, patates kızartması ve kornişon turşu.

 ₺
Kajun baharatlı patates kızartması, peynirli nachos, kızarmış 
biber, bu�alo kanatları ve mini et dürüm.

₺
Boşnak eti, kuru antrikot, karabiberli roastbeef,, parmesan ve 
roka.

800₺
Milföye sarılı sosis, hash browns,  Scotch eggs, parmak balık pane 
ve patates kızartması. 

₺
Izgara gravyerli sosis, acılı sosis, tütsülenmiş sosis ve patates 
kızartması.

650₺

₺
Izgara ballı hellim peyniri, marul, salatalık, kırmızı soğan, 
domates ve hardal sos ile.

₺
Yedikule marul, mısır, permesan peyniri, cıtır tavuk ballı hardal 
sos ile.

₺
Izgara somon, marul, cherry domates, kırmızı soğan, kapari ve  
zeytinyağı & limon sos.

₺
Mini mısır,havuç, salatalık, taze soğan, karışık yeşillik ve 
teriyaki soslu bonfile.

₺
Mevsim yeşillikleri, domates, maydanoz, fesleğen, salatalık, 
fıstık içi, havuç, taze kekik ve soya sos ile. roka, 

₺
Yedikule marulu, baget kruton, parmesan, sezar sos ve 
ızgara tavuk.

₺
Avokado, marul, kiraz domates, kırmızı soğan, mısır ve 
yogurtlu hardal sos.

₺ / ₺
Beşamel sos ve erimiş peynir kaplı fırında macaroni.

  ₺
Krema, mantar ve beyaz şarap ile sotelenmiş bonfile ve tagliatelle.
   
   

₺
Acı biber soslu susamlı noodle.
   

₺
Kıyma ve domates soslu tagliatelle.
   

₺
Acılı domates soslu penne.
   

₺
Tavuk ve kremalı mantar soslu tagliatelle.
   

₺
Tereyağında sotelenmiş acı karidesli linguini.
   

650₺
Uzun süre pişirilmiş dana etli rigatoni.
   

₺
Sarımsak, ton balığı, kapari, domates soslu linguini.

₺
Barbekü & Emmental - Akçaağaç - Mush. & Cheddar Burger, 
Kızarmış patates ile.

 ₺
Karamelize soğan ve Barbekü soslu Cheeseburger, 
Kızarmış patates ile.
 

 650₺
Akçaağaç aromalı beykın ve Cheddar peynirli Cheeseburger.
Kızarmış patates ile.

 ₺
İsli peynir, çıtır soğanlar, turşu, acılı salsa sos ve 
kızarmış göz yumurtalı burger. 

  ₺
Dana beykın, çedar peyniri, soğan halkası, barbekü sos, 
turşu ve jalapeno biberi.

 550₺
Trüf, mayonez, turşu ve karamelize soğanlı burger.

 650₺
Mantar ve eritilmiş çedar peyniri soslu burger. 

PÍZZA & SANDVÍÇLER

₺
Fesleğenli domates sos ve roka.

₺
Acılı piliç göğüs, jalapeno turşu, kapya biber, kırmızı soğan, barbekü sos ile.

₺
Uzun süre pişirilmiş dana eti, parmesan ve roka.

₺
Dana sosis, dana sucuk, dana jambon, mısır, zeytin ve dometes.

₺
Sotelenmiş karides, kırmızı soğan, mısır, zeytin, domates ve roka ile.

₺
Sotelenmiş mantar, karamelize soğan ve çedar peyniri ile.

₺
Uzun süre pişirilmiş dana kıyma, jalapeno biberi ve kırmızı fasulye ile.

ANA YEMEKLER

 ₺
Zeytinyağı ve kırmızı şarap ile ağır-ağır pişirilmiş bonfile. 
Sotelenmiş mini patates ve karemelize soğan ile. 

₺
Et schnitzel, mantar ve gravy sos. Sotelenmiş baby patates ve karamelize soğan ile.

₺
Tuz buharında  uzun süre dinlendirilmiş dana pirzola. Patates kızartması ile.

₺
Tuz buharında  uzun süre dinlendirilmiş New York bonfile. 
Taze baharatlı baby patates ile.

₺
Ballı hardal soslu ızgara bonfile. Kavrulmuş badem ve türüfIü patates püresi ile.

 -         ₺
Krema, mantar ve beyaz şarap ile sotelenmiş bonfile. Kibrit patates ile.   

₺
Yunan usulü ızgara köfte, domatesli arpa şehriye pilavı ve naneli yoğurt sos..

 ₺
Sotelenmiş dana kıyma ve domates üzerine patates püresi.

 

SALATALAR MAKARNALAR

TATLILAR

₺
Kupada servis edilen klasik tiramisu.
  

₺
Karamel sos ve dondurma ile.
  

₺
Çikolata sos ve kıtır çilek ile.

₺
Klasik çikolatalı ve cevizli brownie.
 

₺
Lütfen seçenekleri servis elemanınıza sorunuz.
 

₺

BURGERLER

₺
Karamelize soğanlı sosis, Patates kızartması ile. 

(    800₺ ₺
Patates kızartması ile.

(  -         ₺
Yeşillik ve patates kızartması ile.    

        ₺
Çilav, tortilla ve sour cream sos ile.    

₺
Sarımsaklı ve ballı çıtır tavuk fileto. Çilav ile.

₺
Mozzarella peynirli tavuk, cherry domates soslu, patates kızartması ile.

₺
Kızarmış levrek, tartar sos, patates kızartması.

       1.050₺
Izgara kajun baharatlı somon fileto, limonlu çilav, mısır ve biberli salsa ile.    

   

,

PUB USULÜ

,
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PUB USULÜ

,



-

%5 330ml / 500ml Pilsner ₺ / ₺
%5 330ml / 500ml German Pilsner  ₺ / ₺
%5,6 330ml / 500ml Weissbier ₺ / ₺

%5 Türkiye 300ml ₺
%4.5 Türkiye 500ml ₺
%5 Türkiye 500ml ₺
%4 Türkiye 500ml ₺
%4,8 Türkiye 500ml ₺
%8,4 Holland 500ml ₺
%5 Türkiye 330ml ₺
%5 Türkiye 500ml ₺
%5 Türkiye 330ml ₺
%4,6 Mexico 330ml ₺
%5 İstanbul 330ml ₺
%8.4 İstanbul 330ml 580₺
%4,6 Türkiye 330ml ₺
%5 Czech 330ml ₺
%5 Holland 330ml ₺

%0 Germany 330ml ₺

Genelde elma suyunun fermente edilmesi sonucu elde edilen cider, bazen armut 
kullanılarak da üretilir. Büyük Britanya'da oldukça popüler bir içecektir. 

Ale biralara maltın tatlılığı ile şerbetçiotunun verdiği acımtrak (Bitter) lezzetin dengesi 
hakimdir. İngiliz ale'leri klasik pub yemekleri, kabuklu deniz mahsülleri, soslu etler ve 
şarküteri ile çok uyumludur. India Pale Ale'ler ise bir zamanlar Hindistan için yapılan 

biralardı. Son yıllarda Amerikan bira devriminin öncülüğünü yapan bu yüksek alkollü biralar 
tekrar çok popüler oldular. İçlerinde cömertçe kullanılan şerbetçiotu sayesinde acımtrak 
tatlarının yanında tropikal meyve kokuları barındırırlar. Baharatlı yemekler, salatalar, 

şarküteri ve sandviçlere lezzet katarlar.

Porter 18 ve 19. yüzyıllarda Londra'da çok popüler bir biraydı. Liman işçileri ve hamallar 
(=porter) bu kavrulmuş arpadan yapılan çok besleyici biraları içerlerdi. 20. yüzyılın 

başlarında ortadan kaybolan Porter son yıllarda tekrar karşımıza çıkmaya başladı. İrlanda ve 
bira denilince akla ilk gelen Stout bu ülkede daha yüksek alkollü ama rahat içimli bir Porter 
olarak ortaya çıktı ve popülerliğini hiçbir zaman kaybetmedi. Porter ile stout kabuklu deniz 

ürünleri ve güveçlerle çok iyi eşleşir.

Bir zamanlar sadece Bavyera kraliyet ailesinin içtiği buğday biraları artık Bavyera'da içilen 
her üç biradan birisidir. Bulanık renkleri ve muz başta olmak üzere tropikal meyveler ve 
bisküvit kokularıyla çok aromatik ve lezzetli biralar olan Weissbier'ler salatalar, deniz 

mahsülleri ve Hint ve Uzakdoğu yemekleriyle denenmeli. Sıcak yaz günlerinde serinletici 
veya yemek öncesi aperitif olarak tek başına da keyfi çıkarılmalı.

Belçika bira dünyasının en önmeli ülkelerinin başında gelir. Trappist manastırlarında hâlâ 
keşişler tarafından yapılan biralar bira dünyasının zirvesindedirler. Bu altı manastırın 

dışındaki bazı manastırların eski reçeteleriyle büyük üreticiler tarafından yapılan Abbey 
biralar da onları izlerler. Genellikle Dubbel adı verilen koyu renkli manastır biraları kuzu, 
ördek ve soslu etler, güveçlerle önerilir. Sarışın ve daha yüksek alkollü Trippel ise salam, 
jambon, şarküteri, Schnitzel ve deniz mahsülleriyle denenmeli. Ama aslında Trappist ve 

Abbey manastır biraları tok, dolgun gövdeleri ve kompleks tatlarıyla tek başlarına içilmeliler. 
Belçika manastır biraları dışında da Duvel gibi "golden ale" ve Hoegaarden gibi "hvit" buğday 
birası gibi çok aromatik ve lezzetli önemli biraların vatanıdır. Belçika'da biraların herbirinin 

kendi bardağında içilmesine çok önem verilir.

FIÇI BÍRALAR ALE BÍRALARLAGER BÍRALAR

PORTER & STOUT

CIDER

BUGDAY BÍRALARI

BELÇÍKA BÍRALARI

Osmanlı'nın son yıllarında "Galata ve Beyoğlu'nda küşad etmiş birahaneler hakkında 
Osmanlı beylerimizin, efendilerimizin rağbetleri fevkaleydi." Bu yıllarda İstanbul, Selânik ve 
İzmir'de onlarca birahane vardı ve "hepsinde de Pilsen birası, Strassburg birası ve Münih 
birası bulunurdu. Bunlar gemilerle fıçı içinde serbest ithal edilirdi." Ancak daha sonra 
uzun yıllar süren Tekel dönemi bu zenginliği yok etti, biraseverler tek bir çeşit biraya 

mahkum kaldılar. Bu dönem Efes Pilsen'in, hemen arkasından da Türk Tuborg'un 
kurulduğu 1969 yılına kadar sürdü. Bira ithalatına tekrar izin verilmesi için ise Türk 

biraseverlerin 21. yüzyılın ilk yıllarını, yani yüz yıl kadar beklemeleri gerekti.

Dünyada açık farkla en çok içilen sarışın bira türü olan Lager denilince akla hemen Çek 
Cumhuriyeti ve Almanya gelir. Çek Cumhuriyeti'nin Pilsen şehri 19. yüzyılda bu tür 
biraların ilk yapıldığı şehirdir ve şerbetçiotunun verdiği acılığın hakim olduğu Pilsen 

biraları hâlâ biraseverlerin en sevdiği biraların başında gelirler. Münih biraları ise daha 
maltsı tatlarıyla dikkat çekerler. Bu biralar başta tabii ki sosis-patates ikilisi olmak üzere 

Hamburger, pizza ve spaghetti gibi yemeklerle uyum sağlarlar.

%6  İstanbul 330ml ₺
%5.5  İstanbul 330ml ₺
%6.6  Kırklareli 330ml 580₺
%4  Muğla 330ml ₺
%5  Muğla 330ml ₺
%6  Muğla 330ml ₺

 
 

%5 İstanbul 330ml ₺
%4,2 Ireland 440ml ₺

%4.5 Ireland 330ml ₺

%4.8  Türkiye 500ml ₺
%5,6  Bayern 330ml ₺
%5.5 Bayern 330ml ₺

%8,5 Golden Ale 330ml 580₺
%4,9 Hvit        330ml ₺
%6,6 Abbey 330ml ₺
%6,5 Abbey 330ml ₺
%6.5 Blonde Ale 330ml ₺
%7.9 Trippel 330ml ₺



-

%5 330ml / 500ml Pilsner ₺ / ₺
%5 330ml / 500ml German Pilsner  ₺ / ₺
%5,6 330ml / 500ml Weissbier ₺ / ₺

%5 Türkiye 300ml ₺
%4.5 Türkiye 500ml ₺
%5 Türkiye 500ml ₺
%4 Türkiye 500ml ₺
%4,8 Türkiye 500ml ₺
%8,4 Holland 500ml ₺
%5 Türkiye 330ml ₺
%5 Türkiye 500ml ₺
%5 Türkiye 330ml ₺
%4,6 Mexico 330ml ₺
%5 İstanbul 330ml ₺
%8.4 İstanbul 330ml 580₺
%4,6 Türkiye 330ml ₺
%5 Czech 330ml ₺
%5 Holland 330ml ₺

%0 Germany 330ml ₺

Genelde elma suyunun fermente edilmesi sonucu elde edilen cider, bazen armut 
kullanılarak da üretilir. Büyük Britanya'da oldukça popüler bir içecektir. 
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hakimdir. İngiliz ale'leri klasik pub yemekleri, kabuklu deniz mahsülleri, soslu etler ve 
şarküteri ile çok uyumludur. India Pale Ale'ler ise bir zamanlar Hindistan için yapılan 

biralardı. Son yıllarda Amerikan bira devriminin öncülüğünü yapan bu yüksek alkollü biralar 
tekrar çok popüler oldular. İçlerinde cömertçe kullanılan şerbetçiotu sayesinde acımtrak 
tatlarının yanında tropikal meyve kokuları barındırırlar. Baharatlı yemekler, salatalar, 
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jambon, şarküteri, Schnitzel ve deniz mahsülleriyle denenmeli. Ama aslında Trappist ve 

Abbey manastır biraları tok, dolgun gövdeleri ve kompleks tatlarıyla tek başlarına içilmeliler. 
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FIÇI BÍRALAR ALE BÍRALARLAGER BÍRALAR

PORTER & STOUT

CIDER

BUGDAY BÍRALARI

BELÇÍKA BÍRALARI
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%5,6  Bayern 330ml ₺
%5.5 Bayern 330ml ₺

%8,5 Golden Ale 330ml 580₺
%4,9 Hvit        330ml ₺
%6,6 Abbey 330ml ₺
%6,5 Abbey 330ml ₺
%6.5 Blonde Ale 330ml ₺
%7.9 Trippel 330ml ₺



MARTÍNÍLER

TROPÍKALLER

ÍMZA KOKTEYLLER

KLASÍKLER

₺
Gold Rum, Taze Lime suyu, Şeker şurubu, Soda, Angostura bitter.

₺
Beefeater, Lime&Limon suyu, Krema, Vanilya şurubu, Soda, Bitters. 

₺
Havana Club & Siyah Rum, Passionfruit püresi, 
Taze Lime & Portakal suyu, Grenadine ve Şeker şurubu.

₺
Havana Club & Siyah Rum, Apricot Brandy, Triple Sec, Lime, Şeker şurubu.

₺
Havana Club, Taze Nane,&Lime, Şeker ve Soda.

₺
Pisco, Limon & Taze Lime suyu, Sakız şurubu, Ananas suyu, Bitter.

₺
Madeira şarabı, Maraschino, Ananas & Portakal suyu ve Şeker şurubu, 

₺
Havana Club & Siyah Rum, Apricot Brandy, Ananas, Lime & Portakal suyu.

₺
Absolut, Apple Pucker, Limon suyu ve Şeker şurubu.

₺
Beefeater, Garrone Dry.

₺
Beefeater, Absolut, St. Germain, Sweet & Sour.

₺
Absolut, Kahlua, Espresso, Şeker şurubu.

₺
Beefeater, Campari, Martini Rosso

₺
Bourbon Whiskey, Campari, Frangelico, Antica Formula

₺
Sweet Vermouth, Campari, Prosecco

₺
Beefeater, Campari, Kan Portakalı suyu

₺
Beefeater, Southern Comfort, Apricot Brandy, Portakal & Limon suyu.

₺
Beefeater, Chambord, Limon suyu, Şeker.   

₺
Beefeater, Limon suyu, Grenadie ve yumurta akı.

₺
Beefeater, Campari, Martini Rosso

₺
Beefeater, Cherry Brandy, Triple Sec, Bénédictine, 
Grenadine, Ananas suyu, Cordial Lime, Bitters.
      

₺
Absolut, Triple Sec, Taze lime suyu, Cranberry juice.

₺
Absolut, Cranberry suyu, Taze Lime suyu.

₺
Absolut, Limon suyu, Fermente Zencefil Gazozu.

₺
Glenlivet, Ballantine's, Joint Bourbon, Rye Whiskey, Jameson, 
Sweet & Sour ve Vanilya marineli kola.

₺
Joint Bourbon, Safari, Passionfruit, Taze lime suyu ve Acısos.

₺
Havana Club, Olmeca Blanco, Mango püresi, Coconut cream, 
Vanilya şurubu, Taze Lime suyu.

₺
Beefeater, Passionfruit, Salatalık. Limon, suyu, Şeker şurubu,

₺
Cachaça, Absolut Citron, Mandalina püresi, Lime ve Taze nane.

₺
Beefeater, Aperol, Zenceil, Guava, Sweet & Sour.

₺
Tennessee viski, St. Germain, Limoncello, Lapsang çay, Lime juice. 

₺
Absolut, Absolut Citron, Çilek likörü, Zereşk üzümü, Lime juice. 

₺
Beefeater, Limoncello, Safari, Lime juice, Çilek.

₺
Shanky's Whip, Parfait Amour, Greyfurt, Lime juice.

 ₺
Olmeca Blanco, Triple Sec, Limon suyu.

₺
Olmeca Altos Repasado, Cremé de Cassis, Fermente Zencefil Gazozu.

₺
Olmeca Altos Reposado, Garrone Dry ve Elma suyu. 

₺
Rye Whisky, Garrone Rosso, Bitter.

₺
Joint Bourbon, Taze Nane, Şeker. 

₺
Joint Bourbon, Kırmızı şarap, Limon suyu, Şeker şurubu, 
Bitters ve Yumurta akı. 

₺
Rye Whisky, Bitters, Şeker.  

₺
Rye Whisky, Absinthe, Bitters, Şeker.

KOKTEYLLER
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KOKTEYLLER



DÍGERLERÍ

SPEYSIDE HIGHLANDS

LOWLANDS

LÜKS VÍSKÍLER

ÍSKOÇ &
ÍRLANDA

AMERÍKAN &
KANADA

ISLANDS MALT VÍSKÍLER

CAMPBELTOWN

₺₺

₺
₺
₺

₺
₺
₺

₺
₺
₺
₺

₺
₺

₺
₺
₺

₺
₺

₺
₺
₺

₺
₺
₺
₺
₺

Malt viskinizi içine buz koymadan içmenizi tavsiye ediyoruz. 
Ancak isterseniz bir viski yazarının dediği gibi "kadehinize bir 

gülün üstündeki çiğ damlacıkları misali 
birkaç damla su koyabilirsiniz."

İskoçlar viskilerine buz koymazlar, ancak çok daha sıcak bir 
iklime sahip olan Akdeniz ülkelerinde malt viski değilse de 

blended viski içilirken buz kullanımı oldukça yaygındır. Genç 
viskilerde birkaç tane olan iyi sudan yapılmış buz tanesi sayısı 
kadehinizdeki viskinin yaşı ilerledikçe bire kadar indirilmelidir, 

çünkü meşe fıçılarda geçen uzun yıllar viskideki ateşi almıştır, 
geriye kalan ise sıcaklıktır.

Meşe fıçıların içinde loş mahzenlerde uzun yıllar boyunca “uyuyan” malt viskiler 
viski dünyasının zirvesidir. Blended viskilerin aksine malt viskilerin aralarında 

büyük tat farklılıkları vardır. 
Her yörenin malt viskisi kendi yöresinin kuvvetli 

karakteristiklerini taşır ve bu da malt viski dünyasını çok zenginleştirir. 
Glasgow ile Dundee arasında çizilen bir çizginin kuzeyinde kalan yöre, kayalık, 

sarp dağlardan çıkan suyun ve serin havanın viskide derin bir iz bıraktığı 
Highland, güneyindeki ise daha yumuşak Lowland viskilerinin 

ülkesidir. İsli ve tuz, iyot, hatta deniz kokan malt viskilerin yurdu Islay adası 
başta olmak üzere 

Skye, Orkney gibi adalar (Islands) ile Mull of Kintyre yarımadasındaki 
Campbeltown diğer iki ana yöredir. Son yıllarda Highland bölgesinin kalbindeki 

Spey nehrinin vadisi Speyside da ayrı bir bölge olarak kabul edilmeye 
başlanmıştır. Nehrin kıyısına ve vadiye serpiştirilmiş malt viski dünyasının ünlü 

damıtımevlerinin bulunduğu Speyside, dünya viski üretiminin de kalbi sayılır.

Orkney ₺
Orkney ₺
Islay 880₺
Arran 550₺
Islay 1.500₺
Islay 1.150₺
Islay ₺
Orkney ₺
Isle of Jura 600₺
Islay ₺
Islay 1.600₺
Islay 1.050₺
Islay ₺
Skye ₺

  
Viski tadım seti (Her biri 2 cl servis edilir.).   ₺

 - Glenlivet 12 yrs, Scapa Skiren, Aberfeldy 12 yrs. 
- Long John, Jameson, Joint Bourbon. 

- Chivas 12 yrs, Ballantine's 12 yrs, Jameson Black Barrel, 

Yıllardır bildiğimiz viski markalarının büyük çoğunluğu 
blended, yani harmanlanmış viskilerdir. Bunlar otuz kadar farklı malt 

viskinin ve grain viski adı verilen başka tahıllardan mamül tek başına pek 
içilmeyen viskilerin harmanlanmasıyla üretilirler. 

Birleşik Krallık kanunlarına göre viskilerin satışa sunulabilmesi için meşe fıçılarda en az 3 yıl 
yıllanmaları gerekir. Deluxe harmanlar da bu süre genellikle 12 veya 18 yıldır. Viskinin üstünde 

belirtilen yıl harmanın içinde kullanılmış olan en genç viskinin yaşıdır. Bu nedenle 25 yılın üstündeki 
viskilerin harmanlarında 50-60 yıllık viskiler kullanılsa da içlerindeki genç grain viskiler yüzünden 

yaş belirtilmez.

İrlanda viskileri iki kere damıtılan İskoç viskilerinin aksine üç kere damıtılırlar ve bu sayede de genç 
yaşta bile çok yumuşak ve rahat içimli olurlar. İskoçların arpayı çimlendirirken kullandıkları turbayı 

(peat) İrlandalılar pek kullanmadıkları için İrlanda viskilerinde İskoç viskilerinde sık rastlanan isli 
kokular bulunmaz. İki ülke arasındaki viskinin ilk kimin tarafından damıtıldığı tartışması ise 

yıllardır sürmektedir.

Amerikan viskilerinin damıtımında kullanılan ana tahıl mısırdır. Kentucky eyaleti Amerika'da viski 
denilince ilk akla gelen eyalettir. Amerikan viskilerine genelde verilen Bourbon adı da bu eyaletin bir 

ilçesinin ismidir. Sadece Kentucky'nin güneyindeki Tennessee eyaletinin viski üreticileri viskilerin 
Bourbon olarak adlandırılmasından hoşlanmaz, kendi eyaletlerinin isminin kullanılmasında ısrar ederler. 

Kanada viskilerinin yapımında mısır kadar çavdar da kullanılır. Bunlar da çok rahat içimli viskilerdir.

₺
₺
₺
₺
₺

₺
₺

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

₺
 1.050₺

₺
Japan ₺

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺

       Blended ₺
       Rye ₺

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

  800₺
  650₺

₺
₺

₺
₺

   
India  850₺
Ireland  ₺
Japan ₺
Taiwan ₺
Ireland  850₺
Japan  ₺

WHISKY TRINITY

₺
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Glasgow ile Dundee arasında çizilen bir çizginin kuzeyinde kalan yöre, kayalık, 

sarp dağlardan çıkan suyun ve serin havanın viskide derin bir iz bıraktığı 
Highland, güneyindeki ise daha yumuşak Lowland viskilerinin 
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Skye, Orkney gibi adalar (Islands) ile Mull of Kintyre yarımadasındaki 
Campbeltown diğer iki ana yöredir. Son yıllarda Highland bölgesinin kalbindeki 
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Orkney ₺
Orkney ₺
Islay 880₺
Arran 550₺
Islay 1.500₺
Islay 1.150₺
Islay ₺
Orkney ₺
Isle of Jura 600₺
Islay ₺
Islay 1.600₺
Islay 1.050₺
Islay ₺
Skye ₺

  
Viski tadım seti (Her biri 2 cl servis edilir.).   ₺

 - Glenlivet 12 yrs, Scapa Skiren, Aberfeldy 12 yrs. 
- Long John, Jameson, Joint Bourbon. 

- Chivas 12 yrs, Ballantine's 12 yrs, Jameson Black Barrel, 

Yıllardır bildiğimiz viski markalarının büyük çoğunluğu 
blended, yani harmanlanmış viskilerdir. Bunlar otuz kadar farklı malt 

viskinin ve grain viski adı verilen başka tahıllardan mamül tek başına pek 
içilmeyen viskilerin harmanlanmasıyla üretilirler. 

Birleşik Krallık kanunlarına göre viskilerin satışa sunulabilmesi için meşe fıçılarda en az 3 yıl 
yıllanmaları gerekir. Deluxe harmanlar da bu süre genellikle 12 veya 18 yıldır. Viskinin üstünde 

belirtilen yıl harmanın içinde kullanılmış olan en genç viskinin yaşıdır. Bu nedenle 25 yılın üstündeki 
viskilerin harmanlarında 50-60 yıllık viskiler kullanılsa da içlerindeki genç grain viskiler yüzünden 

yaş belirtilmez.

İrlanda viskileri iki kere damıtılan İskoç viskilerinin aksine üç kere damıtılırlar ve bu sayede de genç 
yaşta bile çok yumuşak ve rahat içimli olurlar. İskoçların arpayı çimlendirirken kullandıkları turbayı 

(peat) İrlandalılar pek kullanmadıkları için İrlanda viskilerinde İskoç viskilerinde sık rastlanan isli 
kokular bulunmaz. İki ülke arasındaki viskinin ilk kimin tarafından damıtıldığı tartışması ise 
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Amerikan viskilerinin damıtımında kullanılan ana tahıl mısırdır. Kentucky eyaleti Amerika'da viski 
denilince ilk akla gelen eyalettir. Amerikan viskilerine genelde verilen Bourbon adı da bu eyaletin bir 

ilçesinin ismidir. Sadece Kentucky'nin güneyindeki Tennessee eyaletinin viski üreticileri viskilerin 
Bourbon olarak adlandırılmasından hoşlanmaz, kendi eyaletlerinin isminin kullanılmasında ısrar ederler. 

Kanada viskilerinin yapımında mısır kadar çavdar da kullanılır. Bunlar da çok rahat içimli viskilerdir.
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₺

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

₺
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₺
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₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
Irish ₺
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Irish ₺
Irish ₺

       Blended ₺
       Rye ₺

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

  800₺
  650₺

₺
₺

₺
₺

   
India  850₺
Ireland  ₺
Japan ₺
Taiwan ₺
Ireland  850₺
Japan  ₺

WHISKY TRINITY

₺



APERÍTÍFLER

LÍKÖRLER

CÍNLER ROMLAR

TEKÍLALAR

VOTKALAR

RAKILAR

     

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

(Sprite, Cola, Portakal Suyu veya Ananas suyu ile deneyebilirsiniz.)
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

 

(Kahve, Süt veya Cola ile deneyebilirsiniz.)
₺
₺
₺
₺

(Enerji içeceği, Sprite veya Cola ile deneyebilirsiniz.)
₺
₺

(Enerji İçeceği, Vişne Suyu veya Sprite ile deneyebilirsiniz.)
₺
₺
₺

₺
₺

     

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

Cuba ₺

Cuba 650₺

Cuba ₺

Cuba ₺

Puerto Rico ₺

Puerto Rico 550₺

Dominican Rep. 550₺

Jamaica 550₺

Jamaica 550₺

Venezuela 650₺

Guatemala 880₺

Brasil ₺

₺
₺
₺
₺
₺

₺

₺
₺
₺
₺
₺

₺

₺

Amerika'da 1930'lu yıllarda "kokusu, tadı ve rengi olamayan viski" diye pazarlanmaya 
çalışılan votka daha sonraki yıllarda kokteyllerin içine girmeyi başararak içki dünyasındaki 
yerini sağlamlaştırdı. Anayurdunun Polonya mı, Rusya mı olduğu yıllarca tartışılan votka 

patates veya farklı tahıllardan damılır. İsveç ve Finlandiya gibi İskandinav ülkelerinden sonra 
Fransa'nın da iddialı votkalar damıtmaya başlamasıyla votka son yıllarda içki dünyasında 
giderek daha ciddiye alınmaya başlandı ve marka tercihleri votkaseverler arasında iddia 

konusu olmaya başladı.  
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₺

₺

₺

₺
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 ₺

₺
Orient Apple, Citron, Mandrin, Raspberry, Lime...

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺
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KONYAK
&

DÍJESTÍFLER
ÇAY & KAHVELER

SICAK KOKTEYLLER

ALKOLSÜZ
ÍÇECEKLER

MOKTEYLLER

Konyak bir brandy, yani bu kelimenin Hollandaca olan kökenine göre "yakılmış 
şarap"tır. Uzümün damıtılmasıyla elde edilen içkilere Brandy, bunların Bordeaux 

yakınlarındaki Cognac kasabası ve çevresinde yapılanlarına da Cognac (konyak) denir. 
Uzun yıllardır dijestif denilince ilk akla gelen Cognac son yıllarda yerini biraz 

Armagnac, elma ve armuttan damıtılan Calvados ve İtalyanların Grappa'ları ile 
paylaşmaya başlamıştır. 

Dijestif önerilerimizin arasında Porto şarabının da olduğunu hatırlatalım.

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺
Jameson, Filtre Kahve, 
Esmer şeker, Krema.

₺
Port, Portakal suyu, Sıcak su, Karanfil, Bal.

₺
Balllantine's, Bal, Tarçın, Limon suyu, Şeker 
şurubu.

₺
Havana Club 7 Anos, Sıcak su, Bal, 
Tereyağı.

₺
Siyah Rom, Lime suyu, Esmer şeker.

₺
Havana Club 7 Anos, Martel VSOP, Pudra 
şekeri, Sıcak su, Yumurta.

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

Portakal, Vişne, Şeftali, Kayısı, Elma, Ananas

₺

₺
Ahududu, Böğürtlen, Cranberry, Cappy Elma ve 
Limon suyu, Bal.

₺
Cappy Portakal suyu, Cappy Ananas suyu, Limon suyu 
ve Grenadine.

₺
Cappy Ananas suyu, Limon suyu, Vanilya şurubu, 
Yumurta akı ve Angostura Bitter.

₺
Taze Limonata.

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺

₺
Schweppes Ginger Ale, Grenadine, Limon suyu.

₺
Cappy Ananas & Lime suyu Grenadine ve
Schweppes GingerAle.

₺
Cappy Domates ve Limon suyu, Worcestershire Sos, 
Tabasco Sos, Tuz&karabiber.

₺
Cappy Ananas suyu, Hindistancevizi sütü, Taze Ananas.

₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺
₺

₺
₺
₺

₺
₺
₺
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21   ₺
21 ₺

Merlot - Cabernet Franc ’21   5.000₺
₺

₺
₺

₺ 8.500₺

Chardonnay ’21 ₺
Sauvignon Blanc ’21 ₺
Sultaniye-Emir ’21 800₺

₺

21 ₺
Merlot - Cabernet Franc ’21 1.100₺

₺

Cabernet Sauvignon ’19 ₺
Öküzgözü ’21 800₺

 Cabernet Sauvignon- Merlot 20 850₺
Shiraz ’21 850₺

₺

 ’19  ₺

Cabernet Sauvignon ’20  5.500₺

Merlot ’20  ₺

Shiraz ’20  ₺

Merlot - Boğazkere ’19 ₺

Shiraz - Boğazkere ’19 ₺

18  6.500₺

Cabernet Sauvignon - Shiraz ’19 ₺

Merlot ’19  6.500₺

Öküzgözü ’18 ₺

Kalecik Karası ’18 ₺

Kalecik Karası Prestige  ’20  5.500₺

Boğazkere - Öküzgözü ’20  ₺

Öküzgözü ’21 ₺

Boğazkere ’20 ₺

Cabernet Sauvignon - Merlot ’20 ₺

Shiraz ’21 ₺

Kalecik Karası ’21 ₺

Grenache ’21 ₺

₺

₺

Cabernet Sauvignon ₺

 
Chardonnay ’21 5.500₺

Sauvignon Blanc ’21 5.500₺

Fumé Blanc ’21 5.500₺

Chardonnay - Narince ’21 6.000₺

Narince ’20 ₺

Sauvignon Blanc ’21 ₺

Sultaniye - Emir ’21 ₺

Narince ’21 ₺

Moskado ’21 ₺

₺

₺

₺

19 ₺

₺
3 Farklı Sarafin serisinden seçeceğiniz beyaz veya kırmızı şaraplar (20cl),
Peynir ve şarküteri ile.

BEYAZ SARAPLAR ROZE SARAPLAR
KIRMIZI

SARAPLAR

SAMPANYA &
KÖPÜKLÜ SARAPLAR

KADEHLER
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